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FECHA DE EMISION: A Coruña, a 10/04/2018 

 
 

SANEA CONTROL, S.L. 

Avda. de Mahia 106; Bajo 

15220 A Coruña 
 

 
INFORME ENSAYO ANALÍTICO  Ref: 18-3259 

 

DATOS MUESTRA – PANADERIA  A FOGAZA BARRA DEL PAÍS 
   
Fecha de recogida: 21/03/2018 17:40:00 

*Persona rec. muestra: Cliente 

Fecha de entrada: 22/03/2018 10:10:00 

 

 
Fecha de inicio análisis: 23/03/2018 

Fecha de fin análisis: 06/04/2018 

Temperatura:  

 

Físico-Químico 
Parámetros Resultados Unidades Metodología de ensayo 
Valor calórico (Energía) 283 Kcal/100 g Cálculo 

Proteína 13,69 %(N*6.25) PNT-LACC/FQ034 

Humedad  29,0 % AOAC Standard Method 

Cenizas 2,00 % AOAC Standard Method 

Grasa 1,48 % PNT-LACC/FQ210 

Grasa , % Cálculo 

Grasa monoinsaturada 0,59 % Cromatografia de gases 

Grasa Saturada 0,59 % Cromatografia de gases 

Grasa poliinsaturada 0,30 % Cromatografia de gases  

Suma de grasas 1,48 % Cromatografia de gases  

Hidratos de Carbono 53,83 % Cálculo 

Azúcares totales 2,90 % Luff Schoorl 

Sal  1,3 mg/kg PNT-LACC/FQ028 

Cromatograma de acidos 

grasos 

, (sin unidades) PNT-LACC/FQ179 

Ac mristico (C14:0) 3,28 % PNT-LACC/FQ179 

Ac palmitíco C16:0 25,18 % PNT-LACC/FQ179 

Ac palmitoleico C16:1 1,45 % PNT-LACC/FQ179 

Ac estearico (C18:0) 10,26 % PNT-LACC/FQ179 

Ac oleico e isomeros (C18:1) 38,23 % PNT-LACC/FQ179 

Ac linoleico e isomeros 

(C18:2) 

18,71 % PNT-LACC/FQ179 

Ac linoleico e isomeros 

(C18:3) 

1,52 % PNT-LACC/FQ179 

Ac araquidico (C20:0) 1,37 % PNT-LACC/FQ179 

 
 
Nota: 
Legislación aplicable: Real Decreto 1169/2011 (Nutricional). 

 

 

 
Los datos que se recogen en este informe de ensayo afectan exclusivamente a la/s muestra/s analizada/s, no pudiéndose reproducir sin la 

autorización por escrito de MaxControl Noroeste. La muestra, datos y lugar de recogida han sido proporcionados por el cliente, si no se especifica lo 

contrario. Si  la muestra ha sido recogida por un técnico de MaxControl Noroeste, se realizará siguiendo las indicaciones del PNT-GL-001. La 

incertidumbre de los ensayos incluidos en el alcance de la acreditación, se encuentran a disposición del cliente. 

 

 

 

Maria Canedo Barba 

Directora  


